KW 50

Speiseplan 08.12.-12.12.2025

Menu 11

Montag Saltimbocca alla Romana- Pastinakencremesuppe dazu Brot | Pasta Mista mit Bolognese oder
08.12.25 | Minutenschnitzel, Bratensofle mit Kasesolte
Salbeiblatt, Schinken auf Risotto
a,C,g
(glutenfrei) acg
2,9
Frisches Obst Frisches Obst Frisches Obst
Dienstag Chop Suey- Putenfleisch mit Gebackene Camembert mit Penne Rigate mit
09.12.25 Asiagemiise und Basmatireis Preiselbeeren und Salat Bolognese oder KasesolRe
(glutenfrei)
a,c,g
f,.o.k a,c,g
Mini Dickmanns g Mini Dickmanns g Mini Dickmanns g
Mittwoch | Schweineschnitzel Jager Art mit Zucchini Schnitzel mit Sour | Spaghetti Napoli mit Bolognese
10.12.25 Pommes Creme und Kartoffeln oder Kéasesolie
a,c,g a,C,g
a,c,g
Frisches Obst Frisches Obst Frisches Obst
Donnerstag | Leberkase in ZwiebelsoBe mit Kaiserschmarrn mit Apfelmus Fusilli mit Bolognese oder
11.12.25 Spiegelei dazu Kartoffelpiiree Tomatensolle
,C,0,2
acg a,c.g acg
Rote Gritze Rote Griitze Rote Gritze
Freitag Pangasiusfilet Natur gebraten in | Kichererbsen Pfanne mit Gemiise Nudel Variation mit
12.12.25 ZitronensoRe mit Kartoffeln und Bulgur dazu Joghurt Bolognese oder Tomatensolie

a,c,d,g

Kuchen acg

a,c,g

Kuchen ac,g

a,c.9

Kuchen acg

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4)

Geschmacksverstérker 5) Phosphat 6) MilcheiweilR 7) Schwefeldioxid 8) SiiRungsmittel 9) gewdachst 10) Hulsenfriichte
Enthélt Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide B) Niisse C) Eier D) Fisch E) Erdniisse F) Soja G) Milchprodukte

H) Schalenfriichte 1) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid und Sulfite M) Lupinen N) Krebstiere
Anderung Vorbehalten!




